ANTIPASTI

ANTIPASTO MISTO DI PESCE DI LAGO

pate' di lago, trota affumicata da noi, bis di pesce in
carpione, lavarello e trota avvolti nel porro, missoltino
con polenta grigliata

Mixed lake fish starter

lake fish paté, trout carpaccio smoked, traditional
marinated lake fish, dried and salted fish with grilled
polenta, trout & lavarello leek rolled

IINSALATINA DI seppie, moscardini, cozze,

crema di piselli, vinaigrette allo zenzero

Cuttlefish, baby octopus and mussels salad, peas cream,
ginger vinaigrette

TARTARE DI MANZO, CIPOLLA ROSSA, CAPPERI, TIMO,
POMODORI CONFIT, OLIVE, RUCOLA

Beef tartare, red onion, capers, thyme, confit tomatoes,
olives, rocket

GAZPACHO VERDE, AVOCADO GRIGLIATO, JALAPENO,
CETRIOLO, MOZZARELLA DI BUFALA

Green gazpacho, grilled avocado, jalapeno, cucumber,
buffalo’s mozzarella

PAN BRIOCHES, UOVO morbido DI QUAGLIA, SALSA
BERNESE AL DRAGONCELLO, TROTA, SALMERINO
Pan brioches, poached quail egg, terragon bernese
sauce, trout

PRIMI PIATTI

RISOTTO CARNAROLI 'TENUTA SAN MASSIMO'
AL PARMIGIANO CON FILETTI DI PESCE PERSICO
Parmesan risotto with Persico fish fillets

CASARECCE, RAGU BIANCO DI FARAONA E IL SUO
FONDO

Home-made casarecce (short pasta), white guinea fowl
ragu, demi-glace

RAVIOLI RIPIENI DI BACCALA, BUERRE BLANC
ALL'’ANETO, INSALATINA DI PATATE DOLCI E SEDANO
RAPA

Home-made ravioli filled with salt cod, dill beurre
blanc, sweet potatoes and celeriac salad

SPAGHETTI FREDDI AL GRANO SARACENO,

TARTARE DI TROTA, SARACENO CROCCANTE,

CREMA DI PATATE E LIMONE

Home-made cold buckwheat spaghetti, trout tartare,
crispy buckwheat, potatoes and lemon cream

DISPONIBILE IN VERSIONE VEGETARIANA
Vegeterian option available

CANNELLONI RIPIENI DI STRACOTTO DI CODA DI
MANZO, SALSA Al TRE POMODORI, CACIO E PEPE
Home-made cannelloni stuffed with braised beef tail,
three kind of tomatoes sauce, cheese and pepper

PER INFO E PRENOTAZIONI
INFOS & RESERVATIONS

+39 3332034305
INFO@LOCANDACAVALLINO.IT

COPERTO
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SECONDI PIATTI

TROTA MARINATA AL MISO, ZUCCHINE, BULGUR
Miso marinated trout, zuchini, bulgur

TONNO SCOTTATO AL RAFANO E VERBENA,

RAPE IN AGRODOLCE, PESCHE, BURRATA

Horseradish and vervain seared tuna, pickled turnips,
peach coulis, burrata cheese

POLLO CROCCANTE AL PANKO, LA NOSTRA SALSA
CEASAR, LATTUGHINO, PARMIGIANO, TARTUFO
Crispy chicken, home-made ceasar sauce, lattuce,
parmesan, truffle

ROASTBEEF DI FILETTO, POLENTA GRIGLIATA,
JUS D’ARROSTO, RUCOLA
Fillet roastbeef, grilled polenta, roast gravy, rocket

CAVOLFIORE BRUCIATO, CREMA DI CECI, TAHINA,
LE NOSTRE MELANZANE SOTT'ACETO

Burned cauliflower, cheakpeas cream, tahina,
home-made pickled eggplant

DOLCI

SEMIFREDDO ALLA FRUTTA SECCA, GLASSA AL
PISTACCHIO, SABLE
Nuts parfait, pistacho glazed, sable

SBRISOLONA, CREAM CHEESE, AMARENE,
GELATO ALLO YOGURT

Sbrisolona, cream cheese, sour cherries, frozen
yogurt

TIRAMISU AL MASCARPONE CON CAFFE D'ORZO
Tiramisu with barley coffee

BISCOTTO LEGGERO ALLE NOCCIOLE, GANACHE AL
CIOCCOLATO AL LATTE, SPUMA DI VANIGLIA E CAFFE,
NOCCIOLE CARAMELLATE

Hazelnuts soft biscuit, milk chocolate ganache, vanilla
and coffee mousse, caramelized hazelnuts

SELEZIONE DI FORMAGGI LOCALI CON CONFETTURE
Local cheese selection
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IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA PER
ULTERIORI INFORMAZIONI * |e nostre proposte possono contenere tracce di: grano,

farro, segale, orzo, avena, crostacei, pesce, uova, arachidi, soia, latte, mandorle,

nocciole, noci, pistacchi, sedano, semi di sesamo, senape, anidride solforosa, lupini,
molluschi, e prodotti derivati) Per garantire la qualita delle nostre preparazioni, alcuni

dei nostri ingredienti vengono abbattuti a -22°C



